JOYEUSES
FETES !




CRANNY

MENU DE FETE
28 €

Coupe de Champagne

ENTREE
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Gravlax de truite des Pyrénees,
fromage frais d’ Auvergne

T

PLAT

Caille rétie,
arancinl aux champignons,
sauce fole gras

DESSERT

Blche de Noél




Pour 'apéritif :
COURONNE DU SOLEIL EMMENTAL CERISE; FOUGASSE CHORIZO; FOUGASSE LARDONS;
FOUGASSE ROQUEFORT; LA GRANNY

Pour les fruits de mer:
TOURTE DE SEIGLE ET CITRON

Pour le foie gras : , ,
NORVEGIEN FIGUE ABRICOT CRANBERRY; FAIN DE METEIL AU FIGUE; PAIN D’EPICES; FAIN

VIENNQOIS

Pour le fromage : o ,
LA CEREALE; NORVEGIEN CEREALES; PAIN PAILLASSE; PAIN DE METEIL NOIX RAISINS

CIABATTA NATURE
CIABATTA OLIVE
PAIN VIENNOIS

PAIN DE METEIL FIGUES
PAIN COMPLET
NORVEGIEN CEREALES

7 BAGUETTE TRADITION NORVEGIEN FIGUES

7, FLUTE TRADITION ABRICOT CRANBERRY
BAGUETTE RUSTIQUE 7 PAIN PAILLASSE

7, PAVE TRADITION PETIT EPEAUTRE

PAVE RUSTIQUE 7 100% SEIGLE .
7 BAGUETTE CEREALES 7, 100% SEIGLE CITRON //
7 LA GRANNY 7 |LE GOURMAND AMANDE :
LE GROS RUSTIQUE CRANBERRY ABRICOT y
7 PAIN DE METEIL NOIX RAISINS NOSETTE RAISINS ”

COURONNE DU SOLEIL
FOUGASSE CHORIZO
FOUGASSE ROQUEFORT NOIX
FOUGASSE LARDONS

Fermeture exceptionnelle pour les fétes :

BABKA CHOCOLAT
BABKA CANNELLE
LA PRALULINE
BRIOCHE NATURE

TOURTE DES PYRENEES
CRUFFIN ABRICOT
CRUFFIN CARAMELLE
CRUFFIN CHOCOLAT

3 CHOCOLATS
MOUSSE VANILLE
INSERT CASSIS MYRTILLE
MOUSSE CHOCOLAT
INSERT PISTACHE

CITRON MERINGUE
NOIX
AMANDINE POIRE

PRALINE INSERT ABRICOT

PASSION

Fermé les 25 et 26 décembre 2021, et les 1 et 2 janvier 2022

Granny vous souhaite de belles fétes de fin d’ année !
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BRIOCHE PEPITES
BRIOCHE SUCREE
BRIOCHE FEUILLETEE
AVEC INSERT

CRUFFIN CITRON
STOLLEN
PANETTONE
PAIN D'EPICES

MOUSSE COCO
INSERT MANGUE
(SANS GLUTEN)

ROULE AUX MARRONS

PRALINE CHOCOLAT
TARTELETTE FRUITS DE

SAISON




Call & collect

Gourmandises a emporter

Cours de cuisine

Mets la main a la pate avec nous

Succombe a nos délices sucrés ou salés et emporte-les pour les Perfectionne tes talents de cordon bleu avec Granny !
savourer a la maison, au bureau ou au soleil sur un banc ! Un Aux commandes, notre Chef Jéssica da Silva Bittencourt
petit coup de fil et Granny se met aux fourneaux pour toi... partage son savoir-faire et ses méthodes professionnelles

avec tous les amateurs d’ art culinaire.

PLATEAUX APERITIFS MIGNARDISES SUCREES AU PROGRAMME... POUR QUI ?
Boite de 10 piéces .... 18 €  Boite de 10 pieéces........... 15 € Réalisation d’ une recette Touéle monde |
\ : : : roupes

2 éplairs au bleu, 2 mipi tartelejttes , a partir de produits de saison de 4 per}s). min.

poires et noix au citron meringuee Apport technique et 6 max.

2 cakes au chorizo 2 domes a la vanille, e L

S , , nappage pistache Sensibilisation

2 bhr\ns a\la’trulte fumée b , aux produits QUAND °?

et creme a l aneth 2 mini cannelés .

2 toasts a la ricotta 2 mini éclairs au chocolat Fiche recette .

et jambon serrano 2 macarons au café Cours suivi de Le sa{nedl

2 toasts de pain d’ épices la dégustation de- “h a 13h,'

et foie gras avec le groupe 2 fois par mois :
Boite de 8 piéces .......... .. 11 € sutour de la table dates a venir,

Boite de 6 pieces.. . ... 12 € au citron meringuée

2 éclairs au bleu, 2 mini cannelés

poires et noix 2 mini éclairs au chocolat 45 € / personne

2 cakes au chorizo ,
2 macarons au café

2 toasts de pain d’ épices
au foie gras

A propos de notre Chef...
Appelle=-nous!

05 67 ]_ ]_ 62 ZO Jéssica da Silva Bettencourt met a 1’ ceuvre ses talents en

cuisine depuis plus de 10 ans.

D’ établissements étoilés en résidences haut de gamme en
Franceetal étranger, elleagravileséchelonsetconfirméson
savoir-faire au fil du temps et de ses expériences.

Chez Granny, sa « petite touche » ravit nos papilles a tous
les coups !

A trés vite chez Granny !



